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El Aeropuerto de Gran Canaria amplía su oferta 
de restauración con tres nuevos locales 
 
 Los nuevos establecimientos son ‘Caffé Ritazza’, ‘Upper Crust’ y 

‘Tropical’ 

26 de noviembre de 2012 

 

El Aeropuerto de Gran Canaria ha renovado su oferta de restauración con 

la apertura de tres nuevos establecimientos, que ofrecen al pasajero una 

amplia variedad de productos y servicios en unas instalaciones cómodas 

y modernas. 

 

Por un lado, ‘Caffe Ritazza’, con una superficie de 320 m2, está ubicado 

en el área de facturación de la terminal de salidas comunitarias. Esta 

cafetería se caracteriza por sus confortables sofás y por sus productos de 

alta calidad, especialmente su gran variedad de cafés, que pueden ir 

acompañados de bollería recién horneada. 

 

En la zona de embarque de la terminal de salidas comunitarias, se 

encuentra la cafetería ‘Upper Crust’, que ocupa 300 m2, en los que el  

pasajero puede sentarse a disfrutar con la vista de los aviones que 

aterrizan y despegan en el aeropuerto. Por su parte, ‘Tropical’ está 

situada en la zona exterior de la sala de llegadas de vuelos nacionales e 

internacionales y tiene 200 m2 de superficie. Al igual que ‘Upper Crust’, el 

establecimiento de ‘Tropical’ ofrece al cliente la posibilidad de degustar 

todo tipo de productos dulces y salados, además de refrescos, café o té. 

 

Tanto ‘Caffé Ritazza’, como ‘Upper Crust’ o ‘Tropical’ están gestionados 

por la empresa Foodlasa S.L.  


