MINISTERIO Aena ’\ Aeropuertos Espafioles
DE FOMENTO ' y Navegacion Aérea

A las 17:00 horas

Aena organiza la conferencia sobre "Gestion
gastronomica en los aeropuertos, rapidez +
calidad" en Madrid Fusion

e Participan representantes de las tres concesionarias con mas presencia en
la red comercial de Aena

26 de enero de 2011

Aena organiza, mafiana jueves 27 de enero, la conferencia "Gestion
gastronomica en los aeropuertos, rapidez + calidad", dentro del Congreso
Internacional de Gastronomia Madrid Fusion, en la que participaran
representantes de las tres concesionarias con mas presencia en la red comercial
de Aena.
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En primer lugar intervendra el Director de Servicios y Espacios Comerciales,
Mariano Sanz Pech, que explicara los elementos claves de la restauracion en los
aeropuertos, como se enfrentan ciertos establecimientos a los flujos intermitentes
de una clientela imprevisible, a la vez que priman los niveles gastronémicos para
cumplir con los requisitos de calidad establecidos.

Posteriormente participaran Javier Hernani, Director de Expansion de SSP, que
hablara sobre los procedimientos y recursos para asegurar la calidad y excelencia
del servicio y producto; Xavier Torrents, Director de Hosteleria Técnica i+D+ i
Areas, que hara una presentacion sobre "Gastronomia y rapidez un tema de
estrellas" y, por Ultimo, Ignasi Iglesias, de la Direccion corporativa de compras &
aprovisionamiento EatOut, que expondra sobre los modelos de aprovisionamiento
segun el tamafio de la concesion.
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Este acto se celebra en el marco de Madrid Fusion, donde Aena esta presente
con un stand en la zona de exposicion en el que se realizan degustaciones diarias
de tapas realizadas por Areas.

Aena es ya una de las primeras empresas espafolas de restauracion y prueba de
ello es que en su red de aeropuertos se suministren 40.000 mends diarios en mas
de 370 puntos de restauracion. Al afio suman unos 15 millones de menus, 25 de
cafés con leche, 13 bocadillos, 15 botellas de medio litro de agua, 8 de refrescos,
6 de latas de cervezay 4 de zumo de naranja.

Cita para los medios de comunicacion

Lugar: Palacio Municipal de Congresos de Madrid (Campo de las Naciones)
Sala Caracas (22 planta)

Fecha: 27 de enero de 2011

Hora: 17:00 horas




